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Chou rouge vinaigrette Q)

Penne achard
de légumes e

penne, Achard de légumes

Pavé 1/2 sel

Flan vanille caramel Q)

Produits
locaux

le chef

\

Verger

&7, Veget "~
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J Spécialité
du chef
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30 01 02
MARDI Nov MERCREDI Dec JEUDI Dec
Haricots verts ;
Pamplemousse ehealEdsBié Taboulé
Plat BIO
. : ; Sauté de boeuf ;
Poulet sauce mimolette Rougail saucisses & la moutarde L)
Quenelles nature Pavé du fromager
sauce tomate a 'emmental Terte-aux Siromages
Carottes berbéres Lentilles Purée de potiron
Plat bio
Munster Saint Benoit Q) St Méret Bio Brie
Plat BIO
Fruits = Péche au sirop Gateau au yaourt
2N J

Péche
responsable

03
VENDREDI Dec
Paté de foie

CEufs durs mayonnaise

Pavé de colin =
ala creme de persil ~

Riz de grand-meére
plat Bio

Edam Bio

Yaourt aromatisé

Q

elior @



