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LUNDI | Nov

Coleslaw

Carotte, chou blanc

Galopin de veau grillé

Pané de blé
fromage épinards

Printaniére de légumes

Brebis créme

Corbeille de fruits Bio
Plat BIO

Produits
locaux
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MARDI | Nov

Nid de macédoine et ceuf

Couscous végeétarien

Saint-Paulin Bio
Plat BIO

Yaourt aromatisé
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MERCREDI I Nov

Salade verte

Boulettes de
beoeuf sauce tomate

Nuggets de blé
Haricots verts bio

Fromage blanc

Compote de pommes

et bananes Bio
Plat BIO
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Vége Végétarien G5 Bio

Ce menu est cuisiné par
le chef
et son équipe
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18
Nov

JEUDI

Maquereaux a la tomate

Poulet pilao @)

Filet de lieu au basilic /®

Méli-Mélo caldoche

courgelte, patate douce, haricot rouge, mais,

Emmental

Gateau au yaourt m
a la noix de coco X

Spécialité

du chef
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Nov

VENDREDI

Croquant de salade

salade, ananas, tomate, Vinaigrette, péche

Colin sauce coco ,\N

Riz Bio créole
Plat BIO

Brie Bio
Plat BIO

Creme dessert
a la vanille
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